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MOLIDO AL INSTANTE MODELO ALTOxANCHOxFONDO

M-590 325x320x240
M-590-AI-INOX 325x320x240

M-362-I-ACERO PULIDO

M-362

Cafetería express MINI MOKA by DEMOKA
Carrocería en Acero pintado. Color: Negro
Metalizado + Acero Inoxidable.
Bomba, presión máxima de trabajo 18Kg/cm2.
Caldera en Acero Inoxidable.
Portafiltros en Latón. Cebador automático.

CARACTERISTICAS GENERALES M-362-I
- En menos de 2 minutos queda dispuesta

para hacer los primeros cafés. 
- Agua caliente y vapor: para infusiones,

espumar leche (Cappuccino) y calentar
líquidos

- Filtro Supercrema (patentado), se obtiene un
café exprés con toda la crema, sin importar
el grado de molturación del grano de café

- Válvula de descarga de presión en el porta-
filtros.

CAFETERAS EXPRESS SERIE MINI-INOX

CAPTAIN EXPRESS CON MOLINO DE MUELAS REGULABLES INCORPORADO

MODELO ALTOxANCHOxFONDO

M-362 280x220x260
M-362-I-INOX 280x220x260

MODELOS M-362-I CARROCERÍA EN ACERO INOX PULIDO
M-362 CARROCERÍA EN ACERO PINTADO ANTICORROSIVO
Y FRONTAL INOX

M-590

M-590-AI-INOX

CARACTERISTICAS GENERALES M-590 - M590-AI
- Carrocería: color gris metalizado + Acero Inoxidable AISI 304 pulido brillante. M-590
- Bomba autoaspirante, presión máxima de trabajo 15 Kg./cm2

- Caldera y portafiltros en latón.
- Depósito de agua y tolva para caté en grano de fácil acceso, 4 litros.
- Muele al instante la cantidad de café necesaria. Grado de moltura-

ción regulable.
- Agua caliente y vapor: para infusiones, espumar leche (Cappuccino),

calentar líquidos.
- 4 litros. 48 Tazas.



CAFETERAS EXPRESS SUPERAUTOMÁTICAS
TOME EL MEJOR CAFÉ CON SOLO APRETAR UN BOTÓN

MODELO ALTOxANCHOxFONDO

ODEA GIRO 385x290x370

CARACTERÍSTICAS GENERALES

- Grupo de café extraible Easy Clean System®

- Mando giratorio _Potenciómetro
- Opti-Dose® - Cantidad de café: 7-10,5 gr.
- Vapor rápido
- Filtro Aqua Prima opcional
- Programación manual de la cantidad de bebida por taza
- Ajuste manual de la altura de la bandeja reposa-tazas
- Altura de la bandeja reposa-tazas ajustable: 75-140 mm.
- Pannarello agua caliente / vapor
- Molinillo de cerámica silencioso
- Preparación de 2 tazas a la vez
- Ciclo automático de carga de agua
- Aroma System (Función pre-infusión)
- Control electrónico de la cantidad de bebida por taza
- Cajón de recogida de posos
- Capacidad del contenedor de café: 180 grs.
- Capacidad del contenedor de posos: 14 servicios
- Depósito de agua extraible con capacidad para 1,5 lts.
- Base giratoria 360º
- Enchufe extraible
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SUPERAUTOMATICA

MODELO ALTOxANCHOxFONDO

ROYAL CLASIC 395x330x385

CARACTERÍSTICAS GENERALES

Máquina superautomática de  máxima fiabilidad y excelentes
prestaciones que resulta ideal para despachos, oficinas, salas
de reunión.

Máxima autonomía de funcionamiento gracias a la fran capa-
cidad de sus depósitos.

Incorpora panarello exclusivo, que permite calentar agua
para infusiones y preparar cremosos cappucinos.

Calentador de tazas de tazas de superficie de aluminio.

Depósito de café en grano con regulador del grado de molido
y gramaje de café para cada servicio.

ODEA - GIRO
BASE GIRATORIA 360º

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:
Peso 8,5 Kg.
Potencia absorbida 1300 W
Presión Bomba 15 bar

DATOS TÉCNICOS:
Peso 13 Kg.
Alimentación 230V/50Hz
Potencia absorbida 1250 W
Depósito de agua 2,4 L
Caldera Acero Inoxidable
Presión Bomba 15 bar
Color Silver

ROYAL CLASIC
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MÁQUINAS PROFESIONALES DE CAFÉ TOTAL INOX
DE UN GRUPO CON DEPÓSITO

MODELO  PULSANTE-INOX

MAK-EXPRES - 1 GRUPO - PULSER 

CON DEPÓSITO
(NOVEDAD) FILTRO DESCALCIFICADOR INCLUIDO

OPCIONES
BAJO PEDIDO 

CONEXIÓN A RED

CARACTERÍSTICAS AMBOS MODELOS:
- CARROCERÍAS TOTAL INOX
- MEDIDAS: ANCHO 240, FONDO 450, ALTO 380.

MODELO  CONTROL ELECTRÓNICA - INOX

MAK-EXPRES - 1 GRUPO - ELECTRONICA

(NOVEDAD) FILTRO DESCALCIFICADOR INCLUIDO
OPCIONES:

BAJO PEDIDO

CONEXIÓN A RED

MAK-EXPRES-1-G-CONTROL-ELECTRONICA
CON DEPÓSITO

MAK-EXPRES-1-G-PULSANTE

- Máquina con motobomba vibratoria incorporada.
- Centralita de Nivel Automático con salva resistencia y protección

del motor.
- Grifo de Agua y Vapor profesional.
- Alarma óptico cuando le falta agua.
- Grupos con cámara de pre-infusión directa profesional con elec-

troválvula.
- Caldera de cobre intercambiador de calor como la profesional.
- Válvula de purga.
- Resistencia de 1.200W
- Visor de Nivel de depósito de agua.
- Descalcificador magnético incorporado (Poner agua destilada)
- Depósito de Agua 2.5 ltrs.

MODELO-CONTROL-ELECTRÓNICA
Incluye
Centralita individual con microprocesador para control
volumétrico de las dosis del café.
- Autolimpieza del grupo.
- Memorización de cafés erogados.
- Lectura de Datos (opcional), mediante conexión RE-232
- Programación de las 4 diferentes dosis por grupo.

DOTACION STANDARD POR MÁQUINA
1 Porta-cacillo + 1 muelle + 1 cacillo + pinza + 1 cacillo 2
tazas + 1 salida + 1 salida 2 tazas + 1 prensa café + 1 cucha-
rilla dosificadora de café.

CALDERA DE COBRE DE 1.8 LITROS. DOTADA DE CAMARA DE VAPOR CONTINUO: CAPAZ
DE CALENTAR CUATRO VASOS DE LECHE EN 60”.
LA CALDERA ES ATRAVESADA POR EL TÉRMICO REPLETO DE AGUA A 100º MANTENIEN-
DO EL GRUPO EROGADOR DE CAFÉ EN LA TEMPERATURA ÓPTIMA PARA HACER LA
MEJOR INFUSIÓN DEL EXPRESSO.



MÁQUINAS DE CAFÉ
MAKEXPRES SERIE - LEVA-CLASSIC

MODELO LEVA-INOX ANCHOxALTOxFONDO

LEVA-CLASIC EB-1-GR 240x380x450

CARACTERÍSTICAS
- Conexión a red.
- Grupo erogación EB-61 con leva en bronce de alta calidad.
- Máquina con motobomba vibratoria incorporada.
- Centralita de nivel automático.
- Microdesconexión de resistencia (salvaresistencia) y protección del motor. (Paro
automático de la máquina cuando le falta agua).
- Grifo de agua y vapor profesional.
- Grupos con cámara de pre-infusión directa profesional con electroválvula.
- Caldera de cobre con intercambiador de calor como la profesional. (Pulser y control).
- Válvula de purga.
- Resistencia de 1000 w.

DOTACION STANDARD POR MÁQUINA
1 Porta-cacillo + 1 muelle + 1 cacillo 1 taza + 1 cacillo 2 tazas + 1 salida 2 tazas + 1 pren-
sa café + 1 cucharilla dosificadora de café.

MODELO LEVA-INOX ANCHOxFONDOxALTO

LEVA-CLASIC EB-2-GR 650x530x430
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CARACTERÍSTICAS GENERALES
- Máquina de café con motobomba volumétrica

incorporada, dotada de válvula de retención y filtro
de partículas sólidas.

- Caldera de cobre con intercambiador térmico por
grupo y válvula de purga.

- Un grifo de vapor y uno de agua.
- Grifo de vaciado de caldera y limpieza tuvo desgüe.
- Grupos erogación EB-61 con levas en bronce de

alta calidad.

DOTACION STANDARD POR MÁQUINA
2 portas completos de 2 cafés + 1 porta complemen-
tos de 1 café + 1 latiguillo 0,5 mts + 1 membrana de
limpieza de grupo
Caldera: 11,5 lts.
Potencia: 3050 W - 220 V- F+N

OPCIONES: CONSULTAR PRECIO
- EQUIPO DE GAS, DOTADO DE VÁLVULA DE
SEGURIDAD Y TERMOSTATO DE SEGURIDAD,
PREPARADO PARA GLP/NATURAL.
- NIVEL AUTOMATICO

LEVA CLASIC
EB-1-GR

______________________________________________________________

LEVA CLASIC
EB-2-GR

TARIFA PÁGINA 46
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MÁQUINAS DE CAFÉ CON MOLINO
MAKEXPRES SERIE - EC

CENTRALITA NIVEL AUTOMÁTICO DEL CALDERÍN, SALVAMOTOR Y RESISTENCIA

SEMIAUTOMATICA PULSANTE CON MOLINO

MODELO CON MOLINO INCORPORADO
MAK-EC  2-GRUPOS-PULSER

CARACTERÍSTICAS MOLINO
- Molino incorporado Automático
- Fresas- 60mm. Ø
- Motor- 445 W
- Dotado de protección térmica- 1300 rpm.
- Dosificador ajustable de 5 a 12 Gr.

_________________________________
AUTOMÁTICAS. ELECTRÓNICAS CON MOLINO

MODELO CON MOLINO INCORPORADO
MAK-EC   2-GRUPOS-ELECTRONICA

CARACTERÍSTICAS COMUNES
- Máquina automática-electrónica con moto-

bomba incorporada
- Centralitas con micropocesador para cada

grupo individual que controla volumétrica-
mente la dosis de la erogación del café y el
nivel del agua en la caldera, cargándose auto-
máticamente. Conexión mediante una llave
para la selección de 4 diferentes dosis por
grupo.

- Caldera de cobre con intercambiador térmico
por grupo.

- En el modelo 2 grupos:
- Un grifo de vapor y otro de agua
- Grupo/s de erogación con cámara de preinfu-

sión directa (sistema exclusivo registrado).
- DE SERIE UN PORTAFILTRO POR GRUPO

MAK-EC- 2 GR.
CON MOLINO AUTOMATICO

MAK-EC- 2 GR. ELECTRÓNICA CON MOLINO INCORPORADO AUTOMÁTICO

Grupos DIMENSIONES cm. Caldera Resistencia Peso
Núm. largo fondo alto litros Watios Kg.

2 650 530 430 11,5 3.050 60

2     MOLINO 650 530 430 11,5 3.500 67

1 Voltaje 220/230
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MÁQUINAS DE CAFÉ
MAKEXPRES SERIE - BT

MODELO

MAC-BT-S PULSANTE CON PRESOSTATO SIRAI
MAC-BT-AS AUTOMÁTICA CON PRESOSTATO SIRAI
NOTA: ESTA MÁQUINA SOLO SE FABRICA EN DOS GRUPOS

___________________________________________________________
DEPURADORES DE AGUA MANUALES

MODELO

DEPURADOR 8 LITROS INOX
DEPURADOR 12 LITROS INOX
DEPURADOR 16 LITROS INOX

CIERRE DE SEGURIDAD
LLAVE DE ROSCA

CANTIDAD DE AGUA ENDULZADA EN BASE A LA DUREZA
(Expresada en grados franceses)

20º 30º 40º 60º 80º
DEP. 8 L 1200 1000 900 700 500
DEP. 12 L 1900 1500 1350 1050 750

REPUESTO PARA DEPURADORES “CONSULTAR”

CARACTERÍSTICAS
- Carrocería: color rojo.
- Grupo de erogación con cámara de preinfusión

directa (sistema exclusivo registrado).
- Caldera de cobre de 12 Litros con intercambia-

dores de 50 mm. de diámetro y válvula de
purga.

- Nivel automático de serie.
- Motobomba incorporada de 165 W. (“sobredi-

mensionada”).

- Potencia: 3050W. 230V.
- En el modelo electrónico: Alarma salva-
resistencias 4 dosis programables.
- En el modelo pulsante: salva-resistencia.
- Bandeja recogegotas: inoxidable.
- Un grifo de vapor (inox) y otro de agua.

DOTACIÓN
-1 PORTA FILTRO DE 1 CAFÉ
-1 PORTA FILTRO DE 2 CAFÉS
-1 LATIGUILLO 0,50m.
-1 MEMBRANA LIMPIEZA GRUPO

MEDIDAS
-LARGO: 650 mm.
-ALTO: 430 mm.
-FONDO: 530 mm.



SERIE INTER CON CALIENTA-TAZAS-OPCIONAL

6-Opción cajón base
mueble OFFICE + MINI
para maquinaria de 2
grupos

Modelo Pulser 2 gr. con calientatazas
(opcional sobre cajón)
mueble MINI+OFFICE

OPCIONAL
MÁQUINA FABRICADA PARA VASO ALTO CONSULTAR
OPCIONAL DE MÁQUINA PREPARADA A 110 VOLTIOS CONSULTAR
OPCIONAL DE MÁQUINA PREPARADA A GAS
OPCIONAL DE NIVEL AUTOMÁTICO (EN LOS MODELOS PULSER)
OPCIONAL DE SUPLEMENTO GRIFO ELECTROVÁLVULA VAPOR
OPCIONAL DE SUPLEMENTO GRIFO MECÁNICO VAPOR
OPCIONAL DE SUPLEMENTO PIE MÁQUINA
OPCIONAL DE CAPUCINADOR MODELO CREM
OPCIONAL DE CALIENTA-TAZAS PARA 2 GRUPOS
OPCIONAL DE CALIENTA-TAZAS PARA 3 Y 4 GRUPOS
OPCIONAL DE CALIENTA-TAZAS ELÉCTRICO PARA 2 GRUPOS
OPCIONAL DE CALIENTA-TAZAS ELÉCTRICO PARA 3 Y 4 GRUPOS
OPCIONAL DE CAJÓN BASE MUEBLE PARA MÁQUINAS 2 GR. (OFFICE+MINI)

Interior Máquina caldera 12 litros

Modelo Control 3 gr.
con calientatazas
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MAQUINAS DE CAFE
MAKEXPRES SERIE - INTER

INTER-SEMIAUTOMÁTICAS. PULSANTES

MODELO

INTER-2 GRUPOS-PULSER
INTER-3 GRUPOS-PULSER

CARACTERÍSTICAS
— Máquina semiautomática con motobomba volumétrica incorporada. 
— Caldera de cobre con intercambiador térmico por grupo. 
— En el modelo 2 grupos: 

- Un grifo de vapor y otro de agua. 
— En el modelo 3 grupos: 

- 2 Grifos de vapor y 1 de agua. 
— Grifo vaciado de caldera. 
— Grupo/s de erogación con cámara de preinfusión directa (sistema

exclusivo registrado) 
— OPCIONAL. TRIFÁSICA + 7%_________________________________________
INTER-AUTOMÁTICAS. ELECTRÓNICAS

MODELO

INTER-2 GRUPOS-ELECTRONICAS
INTER-3 GRUPOS-ELECTRONICAS

Dimesiones comunes para ambos modelos

Grupos DIMENSIONES cm. Caldera Resistencia Peso
Núm. largo fondo alto litros Watios Kg.

2 650 530 430 11,5 3.050 60

3 940 530 430 17,5 4.050 80

Voltaje 220/230

CARACTERÍSTICAS GENERALES
- Máquina automática-electrónica con motobomba

incorporada
- Centralitas con micropocesador para cada grupo

individual que controla volumétricamente la
dosis de la erogación del café y el nivel del agua
en la caldera, cargándose automáticamente.
Conexión mediante una llave para la selección de
4 diferentes dosis por grupo.

- Con los pulsadores disponemos de otra opción
de trabajo en semiautomática.

- Caldera de cobre con intercambiador térmico por
grupo.

- En el modelo 2 grupos:
- Un grifo de vapor y otro de agua

- En el modelo 3 grupos
- 2 grifos de vapor y uno de agua.

- Grupo/s de erogación con cámara de preinfusión
directa (sistema exclusivo registrado)

INTER-2 GRUPOS PULSER

INTER-3 GRUPOS ELECTRONICA
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MAQUINAS DE CAFE
MAKEXPRES SERIE - LUXE

LUXE-SEMIAUTOMÁTICAS. PULSANTES
MODELO      
COLORES NEGRO Y MADERA

GRANATE

MAK LUXE 2-GRUPOS-PULSER
MAK LUXE 3-GRUPOS-PULSER
MAK LUXE 2-GRUPOS-PULSER CON MOLINO

CARACTERÍSTICAS
— Máquina semiautomática con motobomba volumétrica

incorporada.
— Caldera de cobre con intercambiador térmico por grupo. 
— En el modelo 2 grupos: 

- Un grifo de vapor y otro de agua. 
— En el modelo 3 grupos: 

- 2 Grifos de vapor y 1 de agua. 
— Grifo vaciado de caldera. 
— Grupo/s de erogación con cámara de preinfusión directa (sistema

exclusivo registrado) 

__________________________________________________________
LUXE-AUTOMÁTICAS. ELECTRÓNICAS
MODELO

COLORES NEGRO Y MADERA
GRANATE df

MAK LUXE 2-GRUPOS-ELECTRONICA
MAK LUXE 3-GRUPOS-ELECTRONICA
MAK LUXE 2-GRUPOS-ELECTRONICA COBRE
MAK LUXE 3-GRUPOS-ELECTRONICA COBRE
MAK LUXE 2-GRUPOS-ELECTRONICA CON MOLINO

CARACTERÍSTICAS
- Máquina automática-electrónica con moto-

bomba incorporada
- Centralitas con micropocesador para cada

grupo individual que controla volumétrica-
mente la dosis de la erogación del café y el
nivel del agua en la caldera, cargándose
automáticamente. Conexión mediante una
llave para la selección de 4 diferentes dosis
por grupo.

- Con los pulsadores disponemos de otra
opción de trabajo en semiautomática.

- Caldera de cobre con intercambiador térmi-
co por grupo.

- En el modelo 2 grupos:
- Un grifo de vapor y otro de agua

- En el modelo 3 grupos
- 2 grifos de vapor y uno de agua.

- Grupo/s de erogación con cámara de prein-
fusión directa (sistema exclusivo registrado)

OPCIONAL:
INOX CARBONO Y DUNA ORO.

MAK LUXE 3 GRUPOS ELECTRONICA

Grupos DIMENSIONES cm. Caldera Resistencia Peso
Núm. largo fondo alto litros Watios Kg.

2 710 600 450 11,5 3.050 60

3 990 600 450 17,5 4.050 80

Voltaje 220/230

MAK LUXE 3 GRUPOS-PULSER

LATERALES MAK LUXE
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SERIE LUXE

3- OPCIÓN KIT
DE MADERA

4- OPCIÓN
CAPUCINADOR

9- OPCIÓN ADAPTACIÓN 
A VASO ALTO

6- OPCIÓN
CENTRAL-PROGRAM

OPCIÓN CON CALIENTATAZAS

MODELO CONTROL 2GR.
DUNA ORO

MODELO CONTROL 2GR.
CARBONO CON LANZA ESPUMA-LECHE

MAK LUXE-3-GR-ELECTRÓNICA
CON KIT DE MADERA
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MAK LUXE-2 GRUPOS
CON MOLINO

MODELO CONTROL 3 GR.
MADERA Y COBRE ADAMASCADO
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MODELO

CONTENEDORES ISOTÉRMICOS PARA LÍQUIDOS Y SOPAS
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CONTENEDORES ISOTÉRMICOS PARA LÍQUIDOS Y SOPAS
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CAMSERVER®

DISPENSADORES DE CAFÉ - TÉ - AGUA CALIENTE, ETC...

MODELO
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TERMOS AUTOMÁTICOS AL BAÑO MARÍA PARA LECHE-CAFÉ-TÉ-ETC...

MODELO CIRCULAR CAPACIDAD

TR.6 1200W 6 litros
Fabricados en Acero Inox 18/10 - Desmontables fácil limpieza
Medidas externas: - T.6 ø 300x480.

MODELO CUADRADO CAPACIDAD

TC.6 1200W 6 litros
Medidas externas: Alto 485 x Ancho 315 x Fondo 325

CARACTERÍSTICAS COMUNES A TODOS
LOS MODELOS
- Interruptor luminoso
- Piloto indicador termostato
- Termostato temperatura
- Grifo antigoteo de doble posición
- Resistencias blindadas
- Cuerpo aislado termicamente
- Depósitos sin soldadura
- Depósitos desmontables
- Fácil limpieza y utilización

T.6 CIRCULAR

TC-6 CUADRADO

MODELO LARGOxFONDOxALTO

DL-2 260x153x438

__________________________________________________________

DOSIFICADOR LECHE CONDENSADA



310

CHOCOLATERAS CON CALENTAMIENTO A “BAÑO MARIA” Y DISTRIBUIDORAS
DE BEBIDAS CALIENTES LECHE, CAFE, TE, ETC.

MODELO LARGO-FONDO-ALTO

CH-5 R 265x350x590
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS:
- 1 Depósito de 5 litros de capacidad
- Capacidad cuba “Baño María” 4 litros.
- 220 V. 1000 W.

Chocolatera con calentamiento a “baño maría”.
Esta chocolatera ha sido realizada para calentar y mezclar cualquier tipo de bebida,
(té, café, leche, etc.) y en particular chocolate, que aseguramos tendrá siempre una
perfecta densidad y cremosidad.
Permite, con pocas y simples operaciones preparar directamente y cocer al “baño María”,
el chocolate garantizando un notable ahorro de tiempo y un óptimo resultado final.
Calentamiento al baño-maría para cocer sin quemar el producto. Mezcla para obtener una
estructura fina sin grumos. Termostato regulable para adecuar la temperatura a todas las
exigencias. Grifo exclusivo “anti-obstrucción. Caldera de acero Inox. Cuba transparente
para la exposición de la bebida.

__________________________________________________________
MOLINOS DE CAFE LINEA MINI AUTOMÁTICOS
EN ACERO INOX - ORO Ó RAIZ

DIMENSIONES

MODELO LARGOxFONDOxALTO

MOL-2005 INOX 120x200x300
MOL-2005 ORO 120x200x300
MOL-2005 RAIZ 120x200x300

CH-5-R

MOL-2005-INOX MOL-2005-ORO MOL-2005-RAIZ

MUELAS PLANAS
DE ACERO
ESPECIAL

TEMPLADO

CARACTERISTICAS GENERALES: 
- Muelas planas de acero especial tempiado. 
- Capacidad del recipiente de granos de café 500 grs. 
- Potencia máxima adsorDida: 250 W. 
- Velocidad 700 r.p.m. 
- Carroceria en Acero Inoxidable pulido brillante
- El portafiltros instalado en un soporte especial, recoge automáticamente la dosis de caté

escogida, al presionar el pulsador cae el caTé molido automáticamente. 
- Un anillo graduado permite la regulación del tamaño del molido del grano de caté, según sus

necesidades.

NOTA: Admiten portas protesionales



MOLINOS DE CAFÉ

MOLINOS DE CAFE "MASTER"
MEDIDAS
MODELO ALTOxLARGOxFONDO

MOL RA-MASTER AUTOMATICO 600X200X350

COLORES: GRANATE, GRIS METALIZADO 
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GRADUACIÓN DEL GRANO MOLIDO. FUNCIONAMIENTO A 1.300 r.p.m.
TOLVAS DE 1-2 KG. REGULACIÓN DE LA CANTIDAD A MOLER: DE 5 A 12 GR.

POTENCIA 1/3 CV 2455 W 1300 r.p.m.

PRODUCCION 10 Kg. hora

PESO 12 Kg. Tolva 1600 gr. de capacidad

DIAMETRO FRESAS 64 mm. 

MODELO Medidas exteriores kg m3 W

MCD-10 36x17x40 h 10 0,04 285

MOLINO DE CAFE - SERIE ECO
MODELO Medidas exteriores kg m3 W

MC-20 37,5x17x52 h 12 0,05 285

MOLINO DE CAFE
DESCAFEINADO - SERIE ECO
SISTEMA DE VERTIDO DIRECTO AL PORTA-
CASQUILLO DE LA CAFETERA.

MC-20

MCD-10

EL MCD-10 SÓLO PARA DESCAFEINADO
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