
SERIE MESAS 
DE TRABAJO



MESAS DE TRABAJO MURALES DESMONTABLES CON PETO 
ACERO INOX 

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTP-100-60 60x100x85 Mural con Peto
MTP-100-70 70x100x85 Mural con Peto
MTP-100-80 80x100x85 Mural con Peto
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE EN DOTACIÓN

___________________________________

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTP-150-60 60x150x85 Mural con Peto
MTP-150-70 70x150x85 Mural con Peto
MTP-150-80 80x150x85 Mural con Peto
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE EN DOTACIÓN

___________________________________

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTP-200-60 60x200x85 Mural con Peto
MTP-200-70 70x200x85 Mural con Peto
MTP-200-80 80x200x85 Mural con Peto
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE EN DOTACIÓN

CARACTERISTICAS GENERALES: 
- Encimera de Acero Inox. 18/8, reforzado e insonorizado con peto. 
- Estante en Acero Inox. 18/8, reforzado con perfiles del mismo

material.
- Patas regulables de Acero Inox. 18/8. Medidas 40x40 mm.
- TOTALMENTE DESMONTABLE. 
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MESAS DE TRABAJO DESMONTABLES CENTRALES 
ACERO INOX 

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTC-100-60 60x1000x850 Central
MTC-100-70 70x1000x850 Central
MTC-100-80 80x1000x850 Central
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE ADICIONAL___________________________________

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTC-150-60 60x1500x850 Central
MTC-150-70 70x1500x850 Central
MTC-150-80 80x1500x850 Central
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE EN DOTACIÓN___________________________________

MODELO ANCHO-LARGO-ALTO

MTC-200-60 60x2000x850 Central
MTC-200-70 70x2000x850 Central
MTC-200-80 80x2000x850 Central
• Desmontable
• Accesorios Cajón Auxiliar
• Estante adicional
• 1 ESTANTE EN DOTACIÓN

CARACTERISTICAS GENERALES
- Encimera de Acero Inox. 18/8, reforzado e insonorizado. 
- Estante en Acero Inox. 18/8, reforzado con pertiles del mismo material. 
- Patas regulables de Acero Inox. 18/8. Medidas 40x40 mm. 
- TOTALMENTE DESMONTABLE. 



MESAS FRIAS GASTRONORM 1/1 PUERTAS POR UNA CARA 
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO 700

MRG-200

PRECIOS OPCIONALES
CAJONERAS DOBLES REFRIGERADAS

GN 1/1 200
(530 x 325 x 200 mm)
PRECIO/ CONSULTAR

GN 1/1 100/300
(530 x 325 x 200 mm)
PRECIO/ CONSULTAR

GN 1/1 100
(530 x 325 x 200 mm)
PRECIO/ CONSULTAR

MODELO
MRG-150
MRG-200
MRG-250

MODELOS CON 
FREGADERO
MRGF-150
MRGF-200
MRGF-250

MODELOS CON
PUERTA CRISTAL
MRGV-150
MRGV-200
MRGV-250
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MESAS FRIAS CENTRALES GASTRONORM -1/1- PUERTA POR DOS CARAS
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO - 780

MODELO

MFCG-150
MFCG-200
MFCG-250
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MESA REFRIGERADA “PASTELERIA”  FONDO 800
FONDO INOX EXTERIOR E INTERIOR - BANDEJA 600 x 400

MODELO

MRP-150
MRP-200
MRP-250

BANDEJA
600x400



MESA SNACK PARA MANTENIMIENTO “CONGELADOS”
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO 600

MODELO

MCS-150
MCS-200
MCS-250

MCS-250
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MESA MANTENIMIENTO “CONGELADOS” GASTRONORM 1/1
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO 700

MODELO

MCG-150
MCG-200
MCG-250

MCG-200



MESA REFRIGERADA SNACK -  CON PREINSTALACION
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO 600 - ALTO 850

MODELO

MRSP-120
MRSP-170
MRSP-220

MOTOR FRIGORÍFICO
NO INCLUIDO EN EL PRECIO

EL MISMO MUEBLE PARA MANTENIMIENTO

DE CONGELADOS AUMENTA UN 12 %

MRSP-220
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MESA REFRIGERADA GASTRONORMA 1/1 - CON PREINSTALACION
TOTAL INOX EXTERIOR E INTERIOR - FONDO 700

MODELO

MRGP-120
MRGP-170
MRGP-220

MOTOR FRIGORÍFICO
NO INCLUIDO EN EL PRECIO

EL MISMO MUEBLE PARA MANTENIMIENTO

DE CONGELADOS AUMENTA UN 12 %

MRGP-220
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MESAS FRIAS PARA PREPARACION PIZZAS
FONDO 600-700-800

REFERENCIA LARGO ALTO FONDO POTENCIA CONSUMO CAPACIDAD PESO ESTANTES JUEGOS CAJONES TENSION REFRIGERANTE
FRIG. NETO DE GUIAS MONOFASICA

REFERENCE LONG HIGH DEPTH POWER CONSMPTION CAPABILITY NET SHELVES COUPLE DRAWERS TENSION COOLANT
FRIG. WEIGHT SHELVES MONOPHASE

MR60-150 1500 mm 850 mm 600 mm 250 W 350 W 255 cm3 165 kg 2 ud - - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR60-200 2025 mm 850 mm 600 mm 380 W 380 W 395 cm3 200 kg 3 ud - - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR60-250 2550 mm 850 mm 600 mm 615 W 615 W 535 cm3 240 kg 4 ud - - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR-135 1350 mm 850 mm 700 mm 250 W 350 W 290 cm3 170 kg 2 ud 2 ud - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR-180 1800 mm 850 mm 700 mm 380 W 380 W 450 cm3 205 kg 3 ud 3 ud - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR-225 2250 mm 850 mm 700 mm 615 W 615 W 615 cm3 245 kg 4 ud 4 ud - 220 V -50/60 Hz R-134a

MR80-150 1500 mm 850 mm 600 mm 250 W 250 W 404 cm3 185 kg - 8 ud 3 ud 220 V -50/60 Hz R-134a

MR80-200 2025 mm 850 mm 600 mm 380 W 380 W 628 cm3 220 kg - 13 ud 3 ud 220 V -50/60 Hz R-134a

MR80-250 2550 mm 850 mm 600 mm 615 W 615 W 851 cm3 260 kg - 18 ud 3 ud 220 V -50/60 Hz R-134a

MODELO

MR60-150
MR60-200
MR60-250

MODELO

MR70-135
MR70-180
MR70-225

MODELO

MR80-150
MR80-200
MR80-250

CARACTERÍSTICAS

- Exterior en acero inox AISI-304 18/10, excepto el respaldo
- Interior en acero inox AISI-304 18/10, con aristas curvas
- Puertas de acero inox AISI-304 18/10, con sistema de cierre automático y fija

ción de apertura
- Encimera de granito con alzatinas
- Apoyos inox, regulables en altura
- Cuadro de mandos y rejilla ventilación motor, de apertura frontal pivotante
- Unidad condensadora ventilada y extraible
- Evaporación automática del agua de descarche
- Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFCs, densidad 40 kg y espe
sor 60 mm
- Evaporador sistema estático, con recubrimiento anticorrosión
- Control digital de temperatura y descarches
- Interruptor general ON - OFF luminoso
- Temperatura de trabajo: +2º +8º a 32º C ambiente
- Expositor de ingredientes acristalado, incluido (EI)
- CUBETAS GN 1/4-150 del EI, no incluidas
- GAMA 600: parrillas acero plastificado, evaporador tiro forzado
- GAMA 700: guias y parrillas gn 1/1, evaporador tiro forzado
- GAMA 800: guias pastelería 600x400 y cajones pásticos, evaporador estático
- MFP con mueble neutro 7 cajones
- MR puertas refrigeradas

OPCIONES:
- Puertas cristal
- Cajoneras refrigeradas (gama 700 y 800)
- Ruedas
- Evaporador estático o tiro forzado

CHARACTERISTICS

- External in Steel Inox AISI-304 18/10, except the back side
- Interior in Steel Steel AISI-304 18/10, with sanitary curved
- Dorrs of stain Steel AISI-304 18/10, with automatic closing system and ope

ning fixation
- Granite worktop with splasback
- Inox supports, adjustable for height
- Control and connections panel with front opening
- Ventilated and pull-out condenser unit
- Automatic evaporation of defrosting water
- Insulation of injected polyurethane 40 kg/m2, CFCs free and 60 mm tickness
- Static evaporator, with anticorrosive paint
- Digital control of temperature and defrost
- General iluminated switch on-off
- Work temperature: +2º +8º with 32ºC environment
- Exhibitor of ingredients with glass, included (EI)
- GN 1/4-150 containers of EI, not included
- RANGE 600: plastified Steel wire shelves and Inox slides, pulsed air evapora

tor
- RANGE 700: plastified GN 1/1 Steel wire shelves and Inox slides, pulsed air 

evaporator
- RANGE 800: 600x400 plastic containersand Inox sllides, static evaporator
- MFP with 7 drawers forniture (unrefrigerated)
- MR refrigerated doors

OPTIONS:
- Glass doors
- Refrigerated drawers (600 and 700 range)
- Castors
- Static evaporator or forced air

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

GAMA 600 GAMA 700 GAMA 800
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MESAS FRIAS PARA PREPARACION PIZZAS
CON RESERVA Y EXPOSITOR DE INGREDIENTES INCLUIDO EN EL PRECIO

FONDO 600-700-800

CARACTERISTICAS
Y OPCIONES EN LA
PAGINA ANTERIOR

MR80-200
CON RUEDAS (OPCIONAL)

MFP80-200

CUBETAS OPCIONALES 

GAMA 700 Y 800
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MODELO

MFS-100
MFS-100-C
MFP-100

NOVEDAD
MODELO

MFS-140
MFS-140-C
MFP-140

MODELO

Cajonera doble GN 1/1 
Con ruedas (opcional) 

MESAS FRIAS PARA PREPARACION ENSALADAS Y PIZZAS
CON RESERVA - TOTAL INOX - GAMA SNACK

MFP-140

MFP-100

MFS-140, MFS-140-C Y MFP-140 TIENEN 139 CM. DE LARGO. RESTO DE CARACTERÍSTICAS SON IGUALES A LOS MODELOS MF-100.

MFS-100

MFS-100-C

VER PAGINA

DE CUBETAS

“NOTA”

CUBETAS NO

INCLUIDAS EN EL

PRECIO

CAJONERA DOBLE

MFS-100

MFS-100-C

MFP-100

931

931

931

931

931

931

700

700

700

250

250

250

382

382

382

200

200

200

70

70

70

2

2

2

220 V-50/60Hz.

220 V-50/60Hz.

220 V-50/60Hz.

R-134a

R-134a

R-134a
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MESAS REFRIGERADAS PARA PREPARACION
ENSALADAS, PIZZAS, ETC. GN 1/1

OPCIONAL - CAJONERA DOBLE CUBETAS NO INCLUIDAS
EN EL PRECIO

MODELO

MFEI-150
MODELO

MFEI-200

CARACTERÍSTICAS

- Exterior en acero inox AISI-304 18/10, excepto el respaldo
- Interior en acero inox AISI-304 18/10, con aristas curvas
- Puertas de acero inox AISI-304 18/10, con sistema de cierre automático y fijación

de apertura.
- Encimera en acero inox AISI-304 18/10, con curva sanitaria.
- Guías para estantes o cubetas GN 1/1
- Apoyos inox, regulables en altura.
- Cuadro de mandos y rejilla ventilación motor, de apertura frontal pivotante.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

CARACTERÍSTICAS

- Unidad condensadora ventilada y extraible.
- Evaporación automática del agua del descarche.
- Aislamiento de poliuretano inyectado, libre de CFCs,

densidad 40 Kg y espesor 60 mm.
- Evaporizador sistema tiro forzado, con recubrimiento

anticorrosión.
- Control digital de temperatura y descarches.
- Interruptor general ON - OFF luminoso.
- Temperatura de trabajo: +2º +8º a 32ºC ambiente.

OPCIONES

- Cajones refrigerados.
- Puertas cristal.
- Ruedas.

REFERENCIA

REFERENCE

MFEI 150

MFEI-200

LARGO

LONG

1350 mm

1800 mm.

ALTO

HIGH

850 mm.

850 mm.

FONDO

DEPTH

700 mm.

700 mm.

POTENCIA FRIG.

POWER FRIG.

300 W

570 W

CONSUMO

CONSUMPTION

390 W

615 W

CAPACIDAD

CAPABILITY

290 cm3

452 cm3

PESO NETO

NET WEIGHT

105 kg.

132 kg.

PARES DE GUÍAS

COUPLE SHELVES

2 ud.

3 ud.

ESTANTES GN 1/1

SHELVES GN 1/1

2 ud.

3 ud.

HUECOS GN 1/4-150

GN 1/4-150 CAPABILITY

8 ud.

10 ud.

TENSIÓN MONOFÁSICA

TENSION MONOFASE

220 V-50/60 Hz

220 V-50/60 Hz

REFRIGERANTE

COOLANT

R-134a

R-134a
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MODELO

MFE-150
MODELO

MFE-200

OPCIONAL

CUBETAS 1/4 - 150 NO INCLUIDAS EN PRECIO
VER PAGINA DE CUBETAS

MESAS REFRIGERADAS PARA PREPARACION CON TAPA
PARA ENSALADAS, PIZZAS, ETC. GN 1/1 - TOTAL INOX
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MESAS REFRIGERADAS PARA PREPARACION CON TAPA
PARA ENSALADAS, PIZZAS, ETC. GN 1/1 - TOTAL INOX

OPCIONAL

MFE-200

MFE-150






